
Codice Articolo 16973

RAICILLA LA VENENOSA TABERNAS 43,7° 70X6
Unità di vendita al Cliente

Tipo imballo Cartone
Contenuto imballo 70clx6

Codice EAN 799599687678

Peso lordo imballo (kg) 7,4

Unità logistica - cm 80x120
Nr. imballi/strato
Nr. strati/pallet
Nr. imballi/pallet
Altezza pallet completo di prodotto (cm)

Altre note
Grado alcolico: 43,7

La Venenosa è stata creata dallo chef Esteban Morales per portare al mercato globale questi tesori nascosti. Esteban ha attraversato la regione alla 
ricerca dei migliori prodotti. Ognuna di queste espressioni di Raicilla è unica: creati da diversi Maestro Taberneros in diverse regioni, da diverse specie di 
agave e utilizzando diverse tecniche. Il risultato è un’incredibile selezione.
Prodotto nella regione Nord di Jalisco a partire da Agave Chico Aguiar cotta in forni di pietra e legno e distillata in alambicco filippino di acciaio dal 
Maestro Tabernero Álvaro Pérez.
Aromi di erba e burro. Sul palato risulta secco con note dolci di agave cotta e un finale molto erbaceo.


