
SAINT-RÉOL - ROSÉ

CHAMPAGNE

Un rosato delizioso.

BLEND:
85 % Chardonnay
15 % Rouge (Pinot Noir Grand Cru) 
Vendemmia media 2016 di cui: 45% Vini di Riserva

ABBINAMENTI AL CIBO: antipasti di terra 

NOTE DI DEGUSTAZIONE:
Questo prodotto si presenta di colore rosa tenue, tendente al buccia 
di cipolla. Effervescenza finissima e costante, molto numerosa. Naso 
garbato e fragrante, emergono note di piccoli frutti rossi e tratti erbacei 
delicati. Palato di grande freschezza grazie ad una bollicina molto viva 
e presente. Medio corpo che scivola leggiadro verso un finale fresco e 
con elegante sapore di frutti rossi. molto fine e seducente, per aperitivi 
e cocktail.

Dosaggio: 8 g/l - Brut

Imbottigliato: 2017

Valutazione Decanter 2021: 90/100 Medaglia d’argento

 

PROVENIENZA: Francia

FORMATI DISPONIBILI: 75 cl

EAN E CODICE PRODOTTO:  
Bottiglia: 3760168960024 
Cartone 75x6: 37601689600242 
Codice: 12045

PALLETIZZAZIONE:

Bt  
x Ct

Ct  
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Strati  
x Plt

Ct  
x Plt

6 10 8 80



SPECIFICHE PRODOTTO
NOME PRODOTTO

FORMATO

TIPOLOGIA

ZONA PRODUTTIVA

VITIGNO 

GRADO ALCOLICO

COLORE

SAPORE

PROFUMO  

ZUCCHERI

ACIDITÁ    

ALLERGENI

TEMPERATURA  
DI SERVIZIO  

ABBINAMENTI 
CONSIGLIATI

MAVOLO ANTONIO SRL
Via Postumia, 5 - 35010 Carmignano di Brenta (PD), Italy 
Destination code: SUBM70N - Vat Number: 04056740287 
Il fornitore si assume la responsabilità di quanto dichiarato.

PRODOTTO COMPLETO
ARTICOLO BOTTIGLIA CARTONE ASTUCCIO

ALTEZZA

DIAMETRO

LARGHEZZA

LUNGHEZZA

PESO

EAN CODE

PALLETTIZZAZIONE
ARTICOLO EPAL ALTRO

MISURA

STRATI

CARTONI PER STRATO

TOTALE CARTONI

TOTALE BOTTIGLIE

PESO 

PACKAGING
ARTICOLO MATERIALE TIPO PESO

BOTTIGLIA

TAPPO

CARTONE

ETICHETTA FRONTALE

RETRO ETICHETTA

Si ricorda che dal 1° Gennaio 2023 l'etichettatura dovrà riportare: 
1) il codice identificativo del materiale d'imballaggio ai sensi della decisione 129/97/CE
2) indicazioni sulla raccolta


	product name: Saint Réol Grand Cru - Brut Rosé
	bottle size: 75cl e magnum
	production area: Ambonnay, Francia 
	typology: Brut Rosé
	taste: L’inizio ricorda una brioche, è delicato con un finale cremoso
	color: Rosa delicato con riflessi dorati
	alchol content: 12,5% 
	grape variety: Chardonnay: 85% Rouge: 15%  (Pinot Noir Grand Cru) Vini di riserva: 45%
	allergens: Solfiti
	acidity: N/A
	sugar: 8 g/l 
	aroma: Delicato con sentori di miele 
	food pairing: Fine e seducente per aperitivi e cocktail 
	service temperature: N/A
	bottle material: 
	cap material: 
	box material: 
	back label material: 
	front label material: 
	bottle type: 
	cap type: 
	box type: 
	back label type: 
	front label type: 
	bottle weight: 
	cap weight: 
	box weight: 
	back label weight: 
	front label weight: 
	Height bottle: cm 32
	Height case: cm 19
	Weight bottle: kg 1.80
	Weight case: kg 11
	Ean bottle: 3760168960024
	ean case: 37601689600242
	diameter bottle: cm 8.4
	Width bottle: cm
	width case: cm 26
	Lenght bottle: cm
	Lenght case: cm 33
	FILLED PRODUCT Height bottle: cm
	Filled Product Weight bottle: g
	Filled Product ean bottle: 
	FILLED PRODUCT diameter bottle: cm
	FILLED PRODUCT width bottle: cm
	FILLED PRODUCT Lenght bottle: cm
	pallet configuration height euro: cm 80x120
	pallet configuration height uk: cm
	pallet configuration Weight ex pallet euro: kg 960
	pallet configuration Weight ex pallet uk: g
	pallet configuration layers euro: 8
	pallet configuration layers uk: 
	pallet configuration Case per layer euro: 10
	pallet configuration Case per layer uk: 
	pallet configuration total cases euro: 80
	pallet configuration total cases uk: 
	pallet configuration total bottles euro: 480
	pallet configuration total bottles uk: 


