
JEEPER - CUVÉE GRAND ASSEMBLAGE
EXTRA BRUT

CHAMPAGNE

NOTE DI DEGUSTAZIONE: 
Colore giallo chiaro e brillante con riflessi dorati, naso delicato, fresco e 
fruttato (mela, pera) con leggere note di crosta di pane.
Al palato franco e diretto.
Un vino equilibrato, corposo e fruttato.
Consistenza cremosa, bollicine fini.
Finale lungo e sapido

ABBINAMENTO AL CIBO: 
Aperitivo
Insalata Caesar
Salmone e patate dolci in padella
Aragosta intera alla griglia

BLEND:
Chardonnay: 60% (20% invecchiato in barrique)
Pinot Noir: 25%
Pinot Meunier: 15%

DOSAGGIO: Extra Brut, 0 g/l

SUOLO: Terreno calcareo

MATURAZIONE:
Affinamento nei lieviti per almeno 4 anni

 

PROVENIENZA: Francia 
PRODUZIONE: 37 crus from the whole Champagne area

FORMATI DISPONIBILI: 75 cl disponibile anche astucciato

EAN E CODICE PRODOTTO: 
Bottiglia: 3760128528158
Astuccio: 3760128520183 
Cartone 75x6: 3760128528165
Cartone 75x6 con astuccio: - 
Codice 75 cl: 12018 
Codice 75 cl con astuccio: 12017

PALLETIZZAZIONE:
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Ct  
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6 6 12 72



SPECIFICHE PRODOTTO
NOME PRODOTTO

FORMATO

TIPOLOGIA

ZONA PRODUTTIVA

VITIGNO 

GRADO ALCOLICO

COLORE

SAPORE

PROFUMO  

ZUCCHERI

ACIDITÁ    

ALLERGENI

TEMPERATURA  
DI SERVIZIO  

ABBINAMENTI 
CONSIGLIATI

MAVOLO ANTONIO SRL
Via Postumia, 5 - 35010 Carmignano di Brenta (PD), Italy 
Destination code: SUBM70N - Vat Number: 04056740287 
Il fornitore si assume la responsabilità di quanto dichiarato.

PRODOTTO COMPLETO
ARTICOLO BOTTIGLIA CARTONE ASTUCCIO

ALTEZZA

DIAMETRO

LARGHEZZA

LUNGHEZZA

PESO

EAN CODE

PALLETTIZZAZIONE
ARTICOLO EPAL ALTRO

MISURA

STRATI

CARTONI PER STRATO

TOTALE CARTONI

TOTALE BOTTIGLIE

PESO 

PACKAGING
ARTICOLO MATERIALE TIPO PESO

BOTTIGLIA

TAPPO

CARTONE

ETICHETTA FRONTALE

RETRO ETICHETTA

Si ricorda che dal 1° Gennaio 2023 l'etichettatura dovrà riportare: 
1) il codice identificativo del materiale d'imballaggio ai sensi della decisione 129/97/CE
2) indicazioni sulla raccolta


	product name: Champagne Jeeper Grand Assemblage Extra Brut
	bottle size: 75 cl 
	production area: Faverolles et Coemy 
	typology: Extra Brut Grand Assemblage 
	taste: Equilibrato, corposo e fruttato. Consistenza cremosa, bollicine fini. Finale lungo.
	color: Colore giallo chiaro e brillante con riflessi dorati.
	alchol content: 12%
	grape variety: Chardonnay: 60% (invecchiato in barrique) Pinot Noir: 25% Pinot Meunier: 15%
	allergens: Solfiti
	acidity: N/A
	sugar: 0 g/l
	aroma: Naso delicato, fresco e fruttato.
	food pairing: Aperitivo, insalata Caesar, salmone e patate dolci in padella, astice alla griglia.
	service temperature: N/A
	bottle material: 
	cap material: 
	box material: 
	back label material: 
	front label material: 
	bottle type: 
	cap type: 
	box type: 
	back label type: 
	front label type: 
	bottle weight: 
	cap weight: 
	box weight: 
	back label weight: 
	front label weight: 
	Height bottle: cm 28
	Height case: cm 11
	Weight bottle: kg 1.645
	Weight case: kg 10.62
	Ean bottle: 3760128528158
	ean case: 3760128528165
	diameter bottle: cm
	Width bottle: cm 9
	width case: cm 29
	Lenght bottle: cm 9
	Lenght case: cm 59.8
	FILLED PRODUCT Height bottle: cm 28,5
	Filled Product Weight bottle: kg 0,1
	Filled Product ean bottle: 3760128520183
	FILLED PRODUCT diameter bottle: cm
	FILLED PRODUCT width bottle: cm 9,7
	FILLED PRODUCT Lenght bottle: cm 9,7
	pallet configuration height euro: cm 80x120
	pallet configuration height uk: cm 100x120
	pallet configuration Weight ex pallet euro: g
	pallet configuration Weight ex pallet uk: kg 785
	pallet configuration layers euro: 
	pallet configuration layers uk: 12
	pallet configuration Case per layer euro: 
	pallet configuration Case per layer uk: 6
	pallet configuration total cases euro: 
	pallet configuration total cases uk: 72
	pallet configuration total bottles euro: 
	pallet configuration total bottles uk: 432


