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Codice Articolo
CONTADI CASTALDI BRUT DUCATI 12.5° 75

Tipo imballo
Contenuto imballo
Codice EAN

Peso lordo imballo (kg)

Denominazione: Franciacorta D.O.C.G.
Regione: Lombardia

Vitigno:

Dosaggio: Brut

Grado alcolico: 12,5

&34277
Unita di vendita al Cliente
Bottiglia
75cl
8019433022109 / 8019433022154
1,6

Caratteristiche
Tipologia: Spumanti
Paese: Italia
Uvaggio: Chardonnay 75%, Pinot nero 15%, Pinot bianco 10%
Sosta sui lieviti: 24 mesi
Altre note

Colore: Giallo paglierino, dalla spuma soffice e dal perlage fine e persistente.

Profumo: Al naso e fresco, invitante, caratterizzato da note floreali di tiglio, da sfumature agrumate di pesca bianca e da leggeri sentori speziati di pepe

verde.

Gusto: In bocca é teso, croccante, verticale, di gran beva. Una traccia di sapidita lo accompagna fino ad un finale di ottima persistenza. Un grande classico.



