
Codice Articolo &34068

MONTE ROSSA CABOCHON BRUT 2014 12,5° 75 CL ASTUCCIATO
Unità di vendita al Cliente

Tipo imballo Bottiglia
Contenuto imballo 75cl

Codice EAN 8050762500739 / 8050762500784

Peso lordo imballo (kg) 1,6

Caratteristiche
Denominazione: Franciacorta D.O.C.G. Tipologia: Spumanti
Regione: Lombardia Paese: Italia
Vitigno: Uvaggio: Chardonnay 70%, Pinot nero 30%
Dosaggio: Brut Sosta sui lieviti: 54 mesi

Altre note
Grado alcolico: 12,5

È il millesimato della famiglia Cabochon, ottenuto dalla pressatura soffice di uve selezionate ed è il risultato di oltre 54 mesi di invecchiamento sui lieviti. È 
un Brut ottenuto per il 70% da Chardonnay e 30% da Pinot nero. La vera essenza delle Colline moreniche dei comuni Franciacortini si riconosce subito.
Colore giallo oro, perlage fine e persistente. All’olfatto rivela sentori di nocciola, pasticceria, uva sultanina, caffè leggero e note di tostato. In bocca si 
presenta un vino ampio e generoso, di grande complessità, bilanciato con finale acido e salato caratterizzato da note di frutta esotica.


