
Codice Articolo &32277

DAL FORNO AMARONE DELLA VALPOL ‘08 16,5°
Unità di vendita al Cliente

Tipo imballo Bottiglia
Contenuto imballo 75cl

Codice EAN No

Peso lordo imballo (kg) 1,7

Caratteristiche
Denominazione: Amarone della Valpolicella Tipologia: Vini rossi
Regione: Veneto Paese: Italia
Vitigno: Uvaggio: 60% Corvina, 20% Rondinella, 10% Oseleta, 10% Croatina
Dosaggio: Sosta sui lieviti:

Altre note
Grado alcolico: 16,5

I grappoli migliori, provenienti da vitigni con età superiore ai dieci anni, vengono disposti all’appassimento per almeno 3 mesi prima di venire pigiati. 
Dopo la fermentazione il vino viene fatto affinare prima in barrique, dove rimane per 24 mesi e, in fine, per almeno altri 36 mesi, in bottiglia.


