
Codice Articolo &12314

PERRIER JOUET BLANC DE BLANCS 12° 75
Unità di vendita al Cliente

Tipo imballo Bottiglia
Contenuto imballo 75cl

Codice EAN 13113886105210 / 3113880105219 

Peso lordo imballo (kg) 1,7

Caratteristiche
Denominazione: Tipologia: Champagne
Regione: Champagne Paese: Francia
Vitigno: Uvaggio: Chardonnay
Dosaggio: Brut Sosta sui lieviti: 36 mesi

Altre note
Grado alcolico: 12

È la cuvée più vivace e più energica prodotta dalla maison Perrier-Jouët, che con questo Champagne Blanc de Blancs vuole rendere tributo al vitigno 
simbolo dell’azienda: lo chardonnay. Dopo aver selezionato i migliori grappoli provenienti dalla regione, lo Chef de Caves Hervé Deschamps sceglierà 
successivamente di far riposare lo Champagne per almeno tre anni in bottiglia sui propri lieviti. Luminoso e brillante il dorato che si svela al calice, 
contraddistinto da un perlage fine e duraturo. Fiori bianchi selvatici, quali acacia, caprifoglio e sambuco, aprono l’olfattiva, che poi prosegue su richiami di 
agrumi, di lieviti e di pasticceria. Fragrante e allo stesso tempo vigoroso il palato, attraversato da una intensa nota minerale e di ottima persistenza.


