
Codice Articolo &12102

SELEQUE QUINTETTE BDB EX. BRUT 12,5° 75
Unità di vendita al Cliente

Tipo imballo Bottiglia
Contenuto imballo 75cl

Codice EAN

Peso lordo imballo (kg) 1,7

Caratteristiche
Denominazione: Tipologia:
Regione: Paese:
Vitigno: Uvaggio:
Dosaggio: Sosta sui lieviti:

Altre note
Grado alcolico: 12,5

Lo Champagne Extra Brut Le Quintette di J-M Seleque è un Blanc de Blancs delle migliori uve chardonnay provenienti da 5 villaggi della Vallee de la Marne 
e Cote des Blancs: Pierry, Epernay, Mardeuil, Dizy e Vertus. Vinificazione e fermentazione di ogni singola parcella, 50% di vini con fermentazione alcolica 
in vasche di acciaio inox e fermentazione malolattica svolta, il restante 50% dei vini con fermentazione alcolica in botti di rovere, senza fermentazione 
malolattica. Oltre 48 mesi sui propri lieviti per questo Champagne Extra Brut di carattere e spessore. Produzione annua per circa 4.000 bottiglie. 


